Menu du Réveillon de la St Sylvestre 2025

Coupe de champagne ou cocktail festif (avec ou sans Alcool)
Et Mise en bouche

Pour commencer : au choix

-Déclinaison autour de la st Jacque et du tourteau aux agrumes et fruits

de la passion

-Le foie gras mi-cuit au coing, noisettes et gelée de cerise, croustillant de

pain aux mais.
La suite : au choix

~Filet de beeuf mariné au romarin, écrasé de pomme de terre aux

morilles, carotte fane glacée et son confit d’'oignons flambées au calvados.

-Tournedos de lotte au jambon de Vendée, risotto crémeux aux amandes

et mousseline de butternut, coulis de troussepinette aux fruits rouges

-Souris d’agneau confite au miel et au thym, Méli-mélo de léqumes au

citron confit fagon tajine, croustillant de pain aux figues.
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-Autour du chocolat des Fruits exotiques

Prix par personne : 55 €
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